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www.bakkerijdons.be        Like us: Facebook Bakkerij Dons

Bestel Tijdig !!!

Tijdens de feestdagen zal de keuze zeer beperkt zijn in 
onze winkels voor diegene die niet besteld hebben. 
Hopend op uw begrip.

Broodjes

Groot assortiment heerlijke verse broodjes 
om uw dinner af te maken 

KaasschotelsHoofdschotel 14€ pp.
Dessert 8€ pp.

Gegarneerde schotels: 
250gr./pp als hoofdschotel & 100gr./pp dessert

Wijnen

Mooie wijnen te verkrijgen in onze winkels

Ontbijten

Van zat. 22/12 tot Dins. 01/01/2019 
Voor de ganse Feestperiode zal er een 
speciaal Feestontbijt
voorzien zijnVraag  ernaar

Verrassingsbroden

€ 3.90
per pers.

€ 3.90
per pers.

          
Passievruchten– en Frambozenbaverois 

met Rode spiegel overgoten

          
genoise gedrenkt in amaretto-koffiesaus 

 met créme van mascarpone

          
Laat uw Kerst– of Nieuwjaarsgebak 

op basis van Botercrème 1 à 2 uur voor

 het opdienen  op kamertemperatuur komen. 

Gebak met slagroom steeds in de frigo .

Dons
SINCE                           1989


